Carniques Celra.sl
Sala d'especejament

La politica de calidad, seguridad alimentaria y medioambiente de Carniques Celra,
S.L., empresa dedicada al despiece, envasado y almacenamiento de carne y visceras de cerdo
(refrigeradas y congeladas), es la de ofrecer productos de calidad, cumpliendo con las maximas
exigencias de nuestros clientes, mediante un despiece en unas condiciones higiénico-sanitarias
satisfactorias que aseguren un producto legal, inocuo y seguro. Todo esto bajo la premisa del
respeto por el equilibrio ecoldgico, proteccion adecuada y prevencion de la contaminacion del
medioambiente, asi como una politica social encaminada a fomentar un trabajo justo sin

discriminaciones.

Carniques Celra para asegurar el cumplimiento se basa en:
- Normativa legal vigente: alimentaria, laboral y medioambiental y otros requisitos que la
organizacion suscriba relacionados con aspectos ambientales
- Requisitos de exportacion a paises terceros y de cada uno de nuestros clientes
- Requisitos de las normas BRCGS, IFS, ISO 22.000 e ISO 14.001
- La correcta actividad productiva minimizando el impacto ambiental y la sostenibilidad de
nuestras actividades

La empresa se compromete a:

1. Que todos los productos y servicios satisfagan plenamente las especificaciones de nuestros
clientes. Fomentar la marca de Carniques Celra, SL y ser lideres por la calidad de nuestros
productos y atenciéon de nuestros clientes.

2. Obtener productos seguros, legales e inocuos a partir de materias primas no fraudulentas,
sustituidas, contaminadas o adulteradas. Ademas de proteger el producto contra actos
intencionados o deliberados de contaminaciéon o manipulacién “Food Defense”.

3. Analizar los diferentes indicadores para garantizar una mejora continua del sistema de
gestion de calidad, seguridad alimentaria y medioambiente. Evaluar anticipadamente, el
impacto potencial medioambiental de cualquiera actividad, proceso y/o producto. Adoptando
las medidas preventivas necesarias, con el fin de prevenir la contaminacion.

4. Comunicar y/o realizar una formacion continuada y especifica a todo el personal con el objeto
de asegurar el correcto cumplimiento de sus obligaciones y la motivacién necesaria.

5. Ayudar a promover y mantener una cultura positiva de inocuidad alimentaria dentro, a través
y a lo largo y ancho de la organizacion.

6. Dotar de los recursos necesarios para garantizar todas estas premisas.

Esta politica es comunicada a todos los niveles de la organizacién, incluyendo aquellas personas
que trabajen en nombre de Carniques Celra, S.L. y esta a disposicion del publico que la requiera.

(Xavier Roca-Masmitja — Gerente
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